
SOLOMILLO DE CERDO IBERICO AL WHISKY

Contiene: WHISKY (SULFITO)
HARINA DE TRIGO (GLUTEN)

Barqueta negra 1/8 50x35
PP
-
1
250
Ver lote
0º-5º
Refrigeración

Cartón
260x175x310 
12

Refrigeración 0º-5º

Madera 
Europalet

Modo de empleo: Sacar del envase y calentar en microondas durante 3-4 minutos
o en cazuela a fuego lento 10 minutos. 
Una vez abierto consumir en 48 h

Solomillo de cerdo, cebolla, ajo, whisky, haría de 
trigo, colorante (Caramelo E150), laurel, aceite 
oliva virgen extra, sal y agua.


