red VCO BRICK DE QUESO Y SALMON

RESTAURACION

INGREDIENTES MODO DE PREPARACION

Modo de empleo: freir sin descongelar a 180° en abundante aceite durante 3-4 minutos.
No volver a congelar una vez descongelado.

PRESENTACION LOGISTICA

Mantequilla, puerro, salmoén, queso, sal, pimienta,
genjibre, pasta brick y huevo liquido

CAJA ¥ PALET <7
Material Cartén Madera
Unidades 12
Peso neto
Contiene: lactosa, pescado, huevo, gliten y soja Peso bruto

CONDICIONES DE TRANSPORTE Congelacion -18°

Formato comercial Barqueta negra 4-40
Material PP

Cédigo EAN 13 -

Unidades 6

Peso neto 300

Fecha Consumo Preferente ~ VET l0t€

Condiciones Conservacion -18°

Condiciones Envasado Ultraoongelaoién

INFORMACION NUTRICIONAL (VALORES MEDIOS POR 100G DE PRODUCTO)

Valor Energético

Grasas

Valor energético: / Energy value:.. 208 Kcal (871 KJ|
de las cuales saturadas Proteil '% Proteins: i ¢ 53 3
. Hidratos de Carbono: / Carbohydrates............. 899

Hidratos de Carbono de los cuales, aziicares: /
- of which, sugar: 23¢g
de los cuales azucares Grasas: / Fats: 16,69

- de las cuales, acidos grasos saturados: /

Proteinas Of Which Saturated fati........mmmmeeeeeesssssssssssss 11,49
Sal / Salt: 3g

Sal




